
 

1 

Tosti met camembert en kersen   
 
 
 

 

 
2 PERSONEN  

 15 minuten 
 

DIT HEB JE NODIG: 

 4 sneeën volkorenbrood 

 100 g camembert, in plakjes 

 ¼ rode ui, in halve ringen 

 50 g kersen, gehalveerd, ontpit 

 ½ tl gedroogde rozemarijn 

 1½ el olijfolie 
 

MATERIAAL: tosti-ijzer, tosti-apparaat of koekenpan 

met antiaanbaklaag 
 

ZO MAAK JE HET:  

1. Beleg 2 sneetjes brood met de camembert, 

uienringen en kersen.  

2. Bestrooi met de rozemarijn en peper naar smaak. 

3. Dek af met de andere 2 sneetjes brood. 

4. Verhit een ruime koekenpan zonder olie of boter.  

5. Besprenkel de tosti's aan beide kanten met de olijfolie. 

6. Bak de tosti's in de koekenpan 3 minuten per kant, tot ze goudbruin zijn en de kaas is gesmolten. 

7. Snijd de tosti's schuin door en leg ze op 4 borden. 
  

TIP: Vervang de camembert door brie of zachte geitenkaas. 
 

BRON: boodschappen.nl 

 


