
 

1 

Tosti met camembert, bosbessen en basilicum  
 
 
 

 

 
2 PERSONEN  

 15 minuten 
 

DIT HEB JE NODIG: 

 100 g camembert 45+ 

 4 g verse basilicum 

 4 sneetjes brood roggemeel 

 1 el ongezouten roomboter 

 2 el bosbessen confiture 
 

MATERIAAL: koekenpan met antiaanbaklaag 
 

ZO MAAK JE HET:  

1. Snijd de camembert in plakken en het basilicum grof. 

2. Besmeer één kant van de sneetjes brood met de 

boter.  

3. Beleg de helft van de sneetjes brood op de 

onbeboterde kant achtereenvolgens met de 

bosbessen confiture, camembert en het basilicum.  

4. Dek af met de rest van de sneetjes brood met de beboterde kant naar boven en druk stevig aan. 

5. Verhit een koekenpan zonder olie of boter en bak per keer 2 tosti’s op één kant op laag vuur in 4 

minuten krokant.  

6. Keer om en bak nog 4 minuten  

7. Snijd de tosti’s doormidden en serveer direct. 
  

TIP: Maak deze tosti’s ook eens met brie in plaats van camembert. 
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