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Tosti Hawaii   
 
 
 

 

 
2 PERSONEN  

  minuten 
 

DIT HEB JE NODIG: 

 4 sneeën casino brood 

 1 ananas 

 4 plakken beenham 

 4 plakken Cheddar kaas 

 4 plakken jonge kaas 

 2 el mayonaise 

voor de tomatensalsa 

 2 vleestomaten 

 ½ rode peper 

 50 ml water 

 50 g suiker 

 1 el spiced rum 

 1 el limoensap 
 

MATERIAAL: grillpan, koekenpan met antiaanbaklaag 
 

ZO MAAK JE HET:  

Tomatensalsa  

1. Snijd de tomaten in stukken en de rode peper in ringen.  

2. Voeg alle ingrediënten voor de pittige tomatensalsa in een steelpan en kook dit tot een saus in circa 

10 tot 15 minuten.   

Tosti Hawaii  

3. Snijd het brood in plakken.  

4. Schil de ananas en snijd in ringen.  

5. Verwijder de kern met de appelboor.  

6. Verhit een grillpan en gril de ananas plakken tot er strepen ontstaan.   

7. Beleg de plakken casinobrood met de plakken ananas, beenham en kaas.  

8. Verhit een ruime koekenpan.  

9. Smeer de buitenkanten van het brood in met de mayonaise en leg in de pan.  

10. Bak op laag vuur tot beide kanten goudbruin zijn gebakken.  

11. Serveer de tosti met de pittige tomatensaus.   
  

BRON: 24kitchen.nl 

 


