ZaIm amuse in een eierdopje
2 PERSONEN

@ 20 minuten

DIT HEB JE NODIG

3 el krabvlees

1 ei (gekookt)

1 eetlepels mayonaise

1 lente-/bosuitjes

2 plakken gerookte zalm
2 bladeren ijsbergsla

Z0 MAAK JE HET

1.
2.
3.

4.
5.

6.
7.

Druk het vocht goed uit het krabvlees.

Pel het ei en neem de dooier eruit.

Prak de dooier met de mayonaise en hak het eiwit
fijn.

Vermeng het krabvlees met het eigeel en -wit en de

bosui, en breng op smaak met peper.

Vorm 2 balletjes en rol deze in een plakje zalm.

Vul de eierdopjes met wat slareepjes en leg hierop een zalmpakketje.
Serveer direct.
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