
 
 
 

Lentesalade met venkel, veldsla en groene olijven 
2 personen 

  15 + 10 minuten 
 

DIT HEB JE NODIG: 
 1 venkelknol 
 40 g veldsla 
 handje dille (fijngehakt) 
 ¼ potje groene olijf (uitgelekt) 

voor de dressing 
 2 el citroensap 
 3 el olijfolie 
 ½ el honing 
 ½ tl mosterd 

 

MATERIAAL: mandoline 
 

ZO MAAK JE HET: 
1. Schaaf de venkelknollen in flinterdunne plakjes op een 

mandoline. 
2. Klop de ingrediënten voor de dressing door elkaar breng 

op smaak met zout en peper. 
3. Schenk ¾ van de dressing over de venkel en laat circa 10 minuten marineren. 
4. Verdeel de veldsla over een schaal, leg de gemarineerde venkel erop en besprenkel met de rest van de dressing. 
5. Bestrooi de salade met de dille en olijven. 
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