
  
 

Tomaten lentesalade met 
meikaas  
Lunchgerecht 2 personen 

 15 minuten 
 

DIT HEB JE NODIG: 
▪ 1 ciabattabroodje 
▪ 300 g gemengde tomaten  
▪ ½ bosje basilicum  
▪ 3 lente-/bosuitjes  
▪ 40 g meikaas  
Dressing 
▪ 50 ml olijfolie  
▪ 1½ el gladde mosterd  
▪ 1½ el balsamicoazijn 
 

ZO MAAK JE HET: 
1. Breek het ciabatta brood in grove stukjes.  
2. Rooster ze goudbruin in een hete droge koekenpan. 
3. Snijd ondertussen de tomaten in stukjes, partjes en/of plakjes. 
4. Scheur de blaadjes basilicum in grove stukjes. 
5. Snijd de bosuitjes in stukjes. 
6. Snijd de kaas in plakjes. 
7. Roer een dressing van de olie, mosterd en azijn.  
8. Breng op smaak met wat peper en zout. 
9. Meng alle ingrediënten in een grote kom.  
10. Breng eventueel verder op smaak met wat peper, zout en olijfolie.  
11. Verdeel de salade over de borden. 
  


